NEGRO EXTRA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DENOMINACION |CHOCOLATE familiar EN POLVO a la taza.

CODIGO CHNE-K001
EAN 13 8422073 010038

Az(car, cacao en polvo semidesgrasado,
almidon de maiz, chocolate conchado,
aromas.

NO CONTIENE GLUTEN.

SIN COLORANTES NI CONSERVANTES.

CHOCOLATE SIN ESPESANTES NI AROMAS ARTIFICIALES.

Para obtener un delicioso chocolate a la
A LA TAZA taza, basta con afadir una cucharada
(aprox. 30 g.) a una taza de leche caliente y
hacerlo hervir hasta lograr el espesor
deseado.
Puede prepararse en horno microondas.

Cantidad para preparar una taza:
15QUGCe: snmwsiassumens 30 g. (aprox.)

C. PREFERENTE | 24 MESES

INGREDIENTES

MODO DE EMPLEO

RENDIMIENTO

Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
elaboracion, circulacion y comercio del
cacao y chocolate.

MARCO LEGAL R.D. 1055/2003 de 1 de Agosto.
Denominacion 1.12

Cacao 39% minimo.

C H OCO LATE MAYKH E L Para su consumo cocido.
NEGRO EXTRA

INFORMACION NO CONTIENE GLUTEN. NO CONTIENE FRUTOS SECOS.
PARA ALERGICOS | SIN PRODUCTOS OGM (EC 1829/2003 y 1830/2003)

CONDICIONES DE

ALMACENAMIENTO Mantener en lugar fresco, seco y sin olores.

INFORMACION NUTRICIONAL ANALISIS MICROBIOLOGICO

ANALISIS MEDIO | Por 100 g. | FOF,"2<on TicrooTgan
(318.) Recuento ENTERUBACTERTAS (actosa

S B e — | ["ENERGIA 395,38 Kaal. | 122,57 Kcal. RECUento aerabios Mesofios
| H. DECARBONO | 70,38 ¢. 21,82 g. nvestigacion de salmonella spp
Recuento Escherichia coll
14,37g. Recuento de mohos y evaduras
Z,20%;
2,953

— FABRICADO POR:
0T MAYKHEL, S.L.

0,08¢.
0,0 mg. R.S.I. 25.1225/M

3,688 |
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